Feestgerechten

Trio amuse

Drie kleine glaasjes gevuld met avocado mousse, tomaatjes met geitenkaas en
Spaans eitje

Sint-jakobsschelp

Sint-Jacobsmosselen op een bedje van pompoen met saffraan saus en een
sesam filodeeg koekje.

Eendenborst met portsaus en chutney

Eendenborstfilet met portsaus op een bedje van risotto met morieljes, groene
groenten, aardappelkroketje en chutney.

Runderstoof potje

Zachtjes gestoofd rundvlees verrijkt met zilveruitjes en zwarte pruimen.

Pastinaak spinazie gratin

De vergeten groente pastinaak samen met spinazie, laag voor laag in een
ovenschaal overgoten met een romige kaasmengsel

Flensjestaart met bakkersroom

Een taart opgebouwd uit flesjes en bakkersroom geserveerd met rood fruit en
slagroom.
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